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Pato Salvaje a la NaranjaPato Salvaje a la Naranja Dificultad:  5

Olla o cacerola de cocción rápida
Hilo de cocina o cordones de silicona  
Pinzas para poder girarlo
Paleta recogedora
Jarritas para medir
Cortador para juliana de naranja
Un fuente para servir, 

Utensilios:

1 Pato
Harina cantidad necesaria
Mantequilla
Aceite Merula
Cáscara de limón
Aceite para freír
Cognac
3 Cebollas en rodajas
Pimienta Rosa
Pimienta Negra
Pimienta de Jamaica
Zumo de 1 o 2 naranjas
1 Lata Fanta Naranja
Sal 

Ingredientes:
Para  6 personas


